NR 4 ARGANG 2010.

SEPTEMBER.

Siden sidst har vi
genoptaget vores reno-
vering af Generalen
som hen over efterdaret
vil fa lavet de sidste
detaljer og fa installe-
ret nye varmekilder og
hele gulvet vil blive
renset og repareret.

Nyhedsbrev for

Pichardts

Restauranter.

Pichardt’s Rudkobing - Generalen Traneker..

SAAA GAR VI TIL BAL... OG VINSMAGNING

/iBNIN GS reception..en del forsinket men nu vil vi alligevel indbyde alle venner af
huset, bade nye som gamle, til at komme SONDAG d. 5 september kl. 13.00 til 15.00 og fejre

vores nye restaurant her i Traneker. Vi byder pa specialiteter fra kekkenet samt gode vine og
koldt fadel og sé lidt musik. Vi haber at alle fra selve Tranekear men ogsa fra hele Langeland
vil besoge os for at se de flotte nye selskabs lokaler og fejre denne dag. Velkommen til alle.

Vinsmagning pa Generalen i Tranekaer

D. 2 september kl. 19.00 GINE GINE Spansk nar det er bedst med en leekker tapas
menu. Vikan i samrabejder med Laudrup vin hus tilbyde en aften i det Spanske.
Xaiver fra Gine Gine kommer og preaesenterer sit vinhus og vi laver vores beromte

“tapas” menu pa 15 sma retter, alle med sit seerpreeg og gode smag. Pris pr. cov. for
tapas menu og 4 vine 350,00kr pr cov. Tilmelding er nedvendig

Og sa er der Hostbal 25 sept. Kl. 18.30

Vi prover at genoplive en gammel tradition pa
Generalen.. Et godt gammeldags bal med rig-
tig god levende musik fra Langeland dejlig
mad og vine samt kaffe. Vi kan godt garante-
rer en aften med stemning og dansemusik.

Pris for 3 retters menu, kaffe og musik
325,00kr.

Bordbestilling nedvendig.

MANEDNES OPSKRIFT:
SVAMPE, RUGBR@D OG PZERE.

Kanteraller, portobello,
marksvamp, estershat,
kejserhat, bagehat og mange
andre slags efter smag og
lyst. Skalottelag, lidt frisk
hvidleg og frisk timian, %
pare pr. cov, daggammelt
rugbred , olivenolie, lidt
sukker og en god portvin.

svampe pr cov. Skaer dem i min-
dre stykker. Fint hak lgg og hvid-
log sammen med timian. Rist
svampene i olie, tilsaet loget rist
nesten ferdig , Tilset rugbrad
der er revet i mindre stykker samt
en smule sukker og rist nu til alt
er spradt. S& leegges peeren ned i
med skaeresiden ned af og der
tilseettes portvin og flamberes.
Smag til med groft salt og knust
sort peber. Server som en let
hovedret med god radvin.

Rens alle svampe for urenhe-
der og skyld kun hvis det er
nedvendigt, Brug ca. 150 ra

Historiske og
flotte selskabs
lokaler fra 10 til
150 gaester

Vi kan pa Generalen tilby-
de at afholde alle former
for selskaber fra 495,00kr
som indeholder:

Velkomst og vine sam-
mensat til maden.

3 retters gallamenu
og natmad efter
Deres onske.

Kaffe, cognac og liker
samt vores hj.lavet cho-
kolade og marcipan.

Mulighed for bar med et
bredt udvalg i drinks.
( ved tilkob)

Ring til Jeanette eller
Christian for yderligere
oplysninger.

PICHARDTS - BYSTR/AEDET 2 - RUDKO@BING - 62533353
GENERALEN - SLOTSGADE 84 - TRANEKZER - 62533303.




