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KALENDEREN: 

Åbent i Rudkøbing fredage 

og lørdage for alle vore ju-

leglade gæster. 

Julebal Lørdag d.10 de-

cember. Se hjemmesiden. 

RYD KØLESKABET i Rest. 

Pichardts fra søndag d. 18 

til og med onsdag d.21. 

God mad til juleudsalgs 

priser 

OBS Torsdag 22 sidste 

dag for afhentning af 

julevare.  

Husk NYTÅRS 5 retters 

menu UD AF HUSET.. Se 

her på siden eller på web. 

DECEMBER. 

NR 15 - 2011 

Salg af frisk  

landænder fra 

Danmark el. 

Frankrig i den 

bedste kvalitet.. 
steg fra Grambogaard 

samt gås, kalkun og 

alle julens gode føde-

vare tilbydes til salg 

fra butikken i         

Rudkøbing. 

Fransk and 

3kg+ ...125,00kr. kg. 

Dansk landand 

3kg+...110,00kr. kg. 

 

Kamsteg DK Salg pr 

kg. 125,00kr.  

Ring og bestil ! 

.Første event i det nye år er vores store 

SKALDYRS aften i Rudkøbing til april,      

se datoen fra Januar.  

JULE FROKOSTEN..SKAL IKKE VÆRE KEDELIG   

Gravet laks.. I appelsin og lime.. 

1 side fersk laks ca. 1,2 kg, uden 

skind og ben. 2 dl. frisk appel-

sinsaft.  1dl. Lime og citrus saft. 

Tynde skiver af skalaen, som er 

blancheret. 100g sukker . ½ dl 

soja. Kværnet peber og frisk 

dild.  

Kog en marinade af alle råvarer-

ne og afkøl helt.  Prik laksen 

med en gaffel overalt.  Hak 

dilden og læg laksen i marina-

den  i en passende fad, så det er 

helt dækket af saft. Stil på køl i 

mindst 2 dage. Server i tynde 

skiver med grønne salater og 

mild senneps creme på sød sennep 

og creme fraiche.  

Kalve sylte.. Den hurtige… 

Kalvebryst, løg og gulerødder, alle-

hånde og frisk timian.  Groft peber 

og havsalt. Og måske lidt æble-

snaps. 8 blade husblas pr L. 

Kog kød og grønt  til alt er meget 

mørt i en lage,  kog lage ind til god 

smag., tilsæt husblas og snaps. Pluk 

kødet samt grønsagerne og bland 

det sammen, læg det i en form og 

sæt på køl i 1 døgn. Spis med rød-

vinsrødbeder, stærk sennep og 

rugbrød...   

Pichardt’s Rudkøbing - Generalen Tranekær.. 

Nyhedsbrev for 
Pichardts Restauranter. 

RIGTIGE ÆBLESKIVER SAMT GLØGG I HELE DECEMBER. 

Vores store julebal..  
nu med  julesang.. 

På Generalen i  
Tranekær 

 

Lørdag d. 10 afholdes 

vores årlige stor julebal. 

Også denne gang kom-

mer der liv i den gamle 

stald med musik fra 

Langelands Small Stars 

og den store gode Dan-

ske  julebuffet, med vo-

res specialiteter og koge-

kunst. I år starter vi med 

et glas gløgg med lidt kir-

sebær brændevin samt 

en julesalme og så er der 

klar ved buffeten. Til i 

år har vi fået juleøl Ref-

svindinge samt den klas-

siske Tuborg. Og vi vil 

gøre vores yderste for at 

skabe den gode               

julestemning.  

PICHARDTS - BYSTRÆDET 2 - RUDKØBING - 62533353   GENERALEN - SLOTSGADE 84 - TRANEKÆR - 62533303. 

Vores egen kirsebær Eau de vie. 

I samarbejder med Karsten Kjer Michaelsen fra Aqua Vitae har vi udviklet en aromatisk 

kirsebær Eau de vie med Langelandsk kirsebær og har eksperimenteret med at indkoge es-

sensen af den destileret masse med mild peber fra Vestafrika. Efter megen overvejelse har vi 

besluttet at blende den til en ren Eau de Vie da smagen ikke kan blive flottere. Den kommer 

til salg i 10cl. samt 37cl. flasker til marts 2012.  

Pichardts tilbyder Nytår galla Menu…  
I år med små lækkerier til Deres velkomstdrink.. Uden beregning. Få Deres nytårsmenu fær-

diglavet med 3, 4 el. 5 udsøgte og smagfulde retter. Vi sørger for det hele, De skal bare varme 

og anrette, og så nyde den gode mad.  

Menu:  

Bagt slethvarfilet, vanilje og lime, med brøndkarsecreme og tomat/artiskok timbale.  

Røget filet af vildand og oksemørbrad, marmelade af vindruer og sprøde salater.  

Cremet suppe af hvide rødder og safran, boller af jomfruhummer samt ristede svampe.  

Filet af Grambogaard kalv, farseret med fasan og svøbt i Parma skinke. Bagt på bund af rødbe-

der og sorte gulerødder i trøffelolie. Serveret med spinat og æble terrin samt bagte små kartof-

ler i havsalt og sauce af portvin og røget tomat.  

Kirsebær og mørk chokolade kage, champagne sorbet og gratin af ananas,  

med støv og stjerner.  

 

Pris pr cov ved mindst 4 cov.  - 3 retter 375,00kr.  -  4 retter 435,00kr.  - 5 retter 485,00kr.  
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Pichardt’s Rudkøbing - Generalen Tranekær.. 

Nyhedsbrev for 
Pichardts 

Restauranter. 

 

Huskeseddel til jule ind-

køb… at kßbe en gedé 

Bare lige for julefredens skyld 

og måske fordi vi kan.. vi vil 

gerne anbefale konceptet:  

Køb en ged på  

http://giv-en-

ged.noedhjaelp.dk/giv-en-ged 
 

Jo..vi giver 3.. 

PICHARDTS - BYSTRÆDET 2 - RUDKØBING - 62533353   GENERALEN - SLOTSGADE 84 - TRANEKÆR - 62533303. 

NY restaurant i Svendborg  
samt NY Cafe og Butik i Rudkøbing til marts 2012. 

 

Som nok mange har observeret over de sidste par år, har vi måtte skære kraftigt ned i vores åbnings-

tid og mandskab da krisen også har haft sit tag i os. Men.. vi mener at det bedste man kan gøre er at 

arbejde sig ud af det, så vi har besluttet os til at åbne/flytte vores restaurant i Svendborg til start 

marts. Vi har fundet nogle fantastiske lokaler, med god beliggenhed samt en meget imødekommende 

husvÞrt som har gjort os i stand til at òflytteò Pichardtôs til Svendborg.   
 

Vores restaurant i Rudkøbing vil køre videre som BUTIK OG CAFE Pichardt fra midt marts måned. I 

praksis vil det betyde at vi kan få en del af vores ambitioner opfyldt: At kunne holde Pichardtôs ï 

Svendborg åben i 5 faste dage om ugen har meget længe været et stort ønske. Vi elsker at gå på 

arbejde i Rudkøbing, men må konstaterer, at vi ikke vil kunne overleve på sigt med det koncept på den 

plads. Dog gør vi følgende: Den første weekend (fredag og lørdag) i hver måned, vil vi holde åbent i 

Rudkøbing som normal aften restaurant med Jeanette og Christian bag disken, fordi vi ønsker at give 

vore mange stamkunder og lokale en mulighed for at spise p¬ Pichardtôs og f¬ den gode mad oplevelse.  
 

Vores årlige tilbagevendende begivenheder som Skaldyr i april, grill om sommeren samt  

Vinmakers dinner og de snart udsolgt VILDT aftener i oktober vil i 2012 kører uændret videre.  

Det er meget vigtigt for os at præciserer vores vilje og lyst til at være i Rudkøbing,  

dog har vi et økonomisk hensyn at tage.  
 

Det andet store ønske er, at igen få vores butik tilbage, både i fysisk form men også som NETBUTIK, til 

stor glæde for mange af vores gamle kunder og forhåbentlig en masse nye. Samtidige med butikken 

starter vi en ny Cafe, der vil holde daglig åben fra 9.00 til 16.00,vi vil tilbyde frokost til forretninger 

samt virksomheder til nogle fornuftige priser. Vi laver en salgsdisk med salater, frisk smurte sandwich 

og små lune retter til frokost og madpakken. Og man vil naturligvis kunne nyde maden eller et stykke 

friskbagt kage samt et godt glas lokal most, kaffe eller øl i caféen. I hele sommerperioden fra start juni 

til slut August vil der være dagligt åben fra 9.00 til 21.00.. ganske som normalt, dog med vores nye 

koncept: Langelandsk Landkost, mere om det i lßbet af januar og februaré 

 

Generalen i Tranekær er og vil være helt uforandret, og vi vil i stadigt større omfang kunne til-

byde events og selskaber af enhver art og har åben som normalt i hele sommeren.   
 

Al dette gøres fordi vi har et stort ønske om at tilbyde kvalitet, ordentlige priser, samt spændende kon-

cepter til dem der måtte ønske det. Vi står foran en ny udvikling og har alle muligheder for at være 

blandt dem, der skaber bevidsthed om de gode fødevare og ikke mindst den kvalitet, der tilbydes både 

i vores restauranter og butik. Vi tror at ved hjælp af vores vurdering af kvalitet, sans for den gode 

smag og ry i gemmen 5 år, er vi i stand til at kunne tilbyde en bred vifte af speciel produkter, lokale 

fødevare, en gros vin og køkkenværktøj i kokke kvalitet på en troværdig måde. 

Rigtig glædelig jul fra Fam. Pichardt. 

http://giv-en-ged.noedhjaelp.dk/giv-en-ged
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