Pichardt's Selskabs Service.

Grillet Pighvartilet 1 ragout at blimuslinger, med marineret pastinak,
Sprodt rugbrod og vin blanc sauce.

Consomme af Jomfruhummer serveret med manddelskum
samt store jomfruhummerhaler bagt 1 ovn med citrus og grape.

Souftle af kammuslinger med arabisk peber, serveret 1 porre og korvelboullion.

1errin af unghane med marineret lever og krydret kompot af dadler og rodlog.
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Et udvalg 1 ost.
Let roget marineret kalveinderlir, med fennikel salat.

Sorbet af sode tranebaer med appelsin.
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Variation af vildand med fyldt bryst, bagt lar og kiste med ragout,
serveret med drstidens gront samt bagt pure al rodfrugter.

Dyreryg af Dansk krondyr svobt 1 kalvebacon og persille, serveret med
sellericreme og honningbagte axbler.

Sprod rvg af torsk, lagt pa syltede rodbede og serveret med
foie gras sauce samt ristede foie gras.

Helstegt skovdue fvldt med rosmarin og torret tomat, serveret med
pom. Soullle og mork smagtuld kirsebaersauce.
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Pichardt’s gratineret pandekager tyvldt med syrilig citroncreme og
serveret med cirtusparfait 1 sprod skal.

1errin af griastenaebler, serveret med lun og sprod hasselnoddeterte
og lekker forfriskende sorbet af mynte.

Choko tricolora, 3 slags mousse pd sode ananas og de sidste krisebaer.
Vaelg frit fra minedens menukort :

3 retter 339,00 kr. pr.cov. 4 retter 385,00 kr. pr.cov.


http://housepichardt.dk/menu/januar.htm
http://housepichardt.dk/menu/2.febuar.htm
http://housepichardt.dk/menu/3.marts.htm
http://housepichardt.dk/menu/4.april.htm
http://housepichardt.dk/menu/6.juni.htm
http://housepichardt.dk/menu/6.juni.htm
http://housepichardt.dk/menu/7.juli.htm
http://housepichardt.dk/menu/8.august.htm
http://housepichardt.dk/menu/9.september.htm
http://housepichardt.dk/menu/10.oktober.htm
http://housepichardt.dk/menu/11.november.htm
http://housepichardt.dk/menu/12.december.htm

