Pichardt's Selskabs Service.

Hummer souftle af frisk fanget hummer, serveret med hummersalat
marineret 1 mild karry og agurkesalsa. Dagspris.

Brisselterrin og andelever 1 rosicitrus vinegrette, snegl af olivenpaste med kryvdderurter.

Ovnbagt vildlaks med sprod kant af gronne krydderurter og serveret
1 cremet hvid svampesauce.

Smagtuld suppe af Carl Johan svamp og pastinakker, med pocheret vagtel og vagtelzxg.
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Rodvins - rosmarin granite.
Udvalg i dansk og internationale oste.

Rodbedesuppe med peberrod og kalvetatar.
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Farseret fasanbryst med morkelfars og serveret med syrlig ablesauce og pom. Cocottes,
Hertl ramarineret sensommerbar og glaseret hvide bonner.

Medaillon og scalopine af krondyrskolle , marineret 1 salvie og rodvin.
Serveret med mork kastanieglace og stegt smi kartofler.

Ovnbagt fransk andebryst med rosepeber og lvnghonning.
Serveret med blasamico sauce og ristede kanterraller med fine log.

Stegt kotelet al havtaskefilet svobt 1 seranoskinke.
Serveret med porresouftle og safransky, samt bagte rodbeder.
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Cremet Blibarmousse serveret med blibaer 1 rodvin og rorsukker.
Hertil karamel skjold og chokolade sveerd.

Skon cidesupe af friske Grastensaeble, anrettet med bund af stegt aeble,
samt vanille/calvados sorbet.

Lun Blodgrape souftle med chokoladesorbet og chokoladetuils samt rosin”slk”.
Marineret Willams paerer med cognac, bagt 1 filodej og serveret med

kardemomme Is og orange kompot.

Vaelg frit fra méinedens menukort:

3 retter 359,00 kr. pr. cov. 4 retter 385,00 kr. pr. cov.


http://housepichardt.dk/menu/januar.htm
http://housepichardt.dk/menu/2.febuar.htm
http://housepichardt.dk/menu/3.marts.htm
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http://housepichardt.dk/menu/9.september.htm
http://housepichardt.dk/menu/10.oktober.htm
http://housepichardt.dk/menu/11.november.htm
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