Pichardt's Selskabs Service.

1artar af pocheret jomfruhummer og krabbekod, serveret med
sprod selleri og kapersbiques.

Skindstegt filet af lokal sandart serveret 1 osterssauce med
hele Danske osters samt porre og havtang.

Mork boullion af langstidsbagte oksehaler med letroget tomat og sma hummerboller.

Smagtuld sortfondsskinke fra Spanien serveret med porreterrin og ableglace.

Tillzeg 35,00 kr.
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Lt udvalg 1 ost fra ind og udland.
Klassisk rodbedesuppe med et strejt af trofiel.

1erte af fromage blanc serveret med marineret bli druer 1 portvin.

Tourte de giber, mdbagt dyvreposteg med sorte trofler og timian.
Serveret med krydret druesauce.

Stegt filet af dorrade fra Frankrig serveret 1 flor af drstidens gronsager
med fennikelcreme og indbagt kartoftel 1 sprod butterdey.

Stegt Oksemorbrad tyldt med arstidens svampe krydret med enebaer og cognac.
Serveret med ragout al kalvebryst 1 bourgogne sauce.

Rulle at grillet perlehonebryst med indlagt fore gras og serveret I rodpigment sauce.
Hertil bagt savojkil og stegte kartofler.
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Flydt chokolade “tirn” af lys Java chokolade med kandiseret appelsin.
Hertil sprode ablekiks og ablesorbet, samt aeblesnaps.

Tricolora af syltede brombaer, solbaer og jordbeer, vendt 1 sod mousse og
belagt med mandeltuils. Serveret med sod balsamico.

Variation over mandarin med lille souftlet med mynte,
partait med chokolade og glaseret tzerte med waldnod.

Vaelg frit fra manedens menukort:

3 retter 339,00 kr. pr. cov. 4 retter 385,00 kr. pr. cov.
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