
 
 
 
 
 
 
 

Forretter: 
 

 

Tatar af saltede laks, rogn, agurk samt hytteost. 

Serveret med carpaccio af aromatiske rødbeder og dildolie. 

Små grønne cremer samt karse. 

 

Pris pr. cov. 95,00kr 

  Vinforslag: 210 – 230 – 250. 

 

 

 eller   

  

 

Cremet suppe på slethvar og torsk, med sprøde rejerboller. 

2 delt servering med smagfuld og cremet fiskesuppe, æblesnaps. 

 Serveret med lune rodfrugter samt sprød bolle af rejer og urt. 

 

Pris pr. cov. 95,00kr 

Vinforslag:201 – 205 – 305. 

 

 

 
 
 

 
 
 
 



 
 

 
Hovedretter.  

 
Landkosten.    Pris pr. cov  149,00kr. 

Lavet udfra årstiden og fra det klassiske landkøkken, smagfuldt, kraftigt og i 

anselig størrelse. Deres tjener vil forklare. 

   Vinforslag: 275 – 310 - 320. 
 
And og Perlehøne.  Pris pr. cov  195,00kr. 
Ballotine af vildand samt perlehøne bryst, i mild fars med orange og salvie. 

Serveret med ”black mash” med ristede morkler samt indbagte 

skorzonerrødder med citrus. Serveret med glace af vildtfond.  

   Vinforslag: 275 – 280 - 300.  

 

Fisken.    Pris pr. cov. 210,00kr. 

Dagens friske fisk, fra havet omkring Langeland og serveret med et 

passende tilbehør af årstiden grønsager og små lækkerier. 

   Vinforslag: 225 – 240 - 255. 

 

Okse.      Pris pr. cov.  245,00kr. 
200g Tornedos af oksemørbrad fra Grambogaard, serveret med æble og løg 

rilish, samt kalveglace. Serveret med kartoffeltærte samt ristede svampe. 

    

   Vinforslag: 285 – 305 - 315. 

 
 

Vi laver altid gerne alternative retter, gerne vegetar og 
halverer også alle portioner til børn. 

De skal blot spørge Deres tjener. 
 

 



 

Desserter og ost. 
 

Pichardt’s dessert..den vi selv vil ha  

 

 

Chokolade … og mere chokolade. 

Chokolade og ananas tærte. 

Lun chokolade og hasselnødskage. 

Ganache med honning og likør.  

Frisk sorbet samt kiks, pynt og pif. 

Pris pr. cov. 95,00kr. 

Vinforslag: 390 - 400 - 405. 

 
 

Pære ”indbagt” med øl sirup. 

Serveret rygende varm i kobbergryde med hel kanel og citrus  

samt sprød marcipan. 

Hertil en parfait af citronmelisse samt vanilje. 

Pris pr. cov. 95,00kr. 

Vinforslag: 390 - 415. 

 

 Oste fra Ind og udland med småt og godt. 

Pris pr. cov. 95,00kr. 

Vinforslag: 285 – 300 - 325. 

 

 

 
”Skotsk” kaffe 

3cl. Whisky, skoldhed kaffe,  
rigtig flødeskum og farin. 59,00kr. 

 

 

Kaffe og Te af alle slags samt avec,  

samt vores hjemmelavet chokolade. 
 


