
 
 

Forretter: 
 

 

 

Pighvar x 3… 
Filet – mocca – ”brændt” 

Tartar – æble – selleri. 

Timbale – urt - salt. 

 

Pris pr. cov. 95,00kr 

  Vinforslag:  

 

 

 

Sprød Serano skinke 12 mån… 
Varme og kolde rødbeder… 

Sprøde salater og karse. 

Skummet olivenolie. 

 

Pris pr. cov. 95,00kr 

Vinforslag:  

 
 

And og kalv.… 
Sprøde brisler i crust. 

Iskold Foie gras og yoghurt. 

Lime i blade og saft. 

 

Pris pr. cov. 95,00kr 

Vinforslag:  

 

 

 

 

 

 



 

 

Hovedretter.  
 
Landkosten.    Pris pr. cov  149,00kr. 

Lavet udfra årstiden, fra det klassiske landkøkken, smagfuldt, kraftigt og i 

anselig størrelse. Deres tjener vil forklare. 

   Vinforslag:  
 

Kanin.    Pris pr. cov. 185,00kr. 

Filet af ryggen, fyldt med milde peberfrugter, peber samt tørret bær. 

Serveret med rodfrugts ragout på porre, kartofler samt skalotteløg og 

anrettet med sauce af tørre bær og frugter samt kalvefond.  

Vinforslag:  

 
Gris fra Grambogaard X 3. Pris pr. cov. 195,00kr. 

Kæber- mørk hvedeale - urt.  

Pie – trøffel – svampe. Mørbrad – krydderier – fond. 

Serveret med trøffel - persille pesto og rodfrugts og kartoffel pure. 

Vinforslag:  

 

Fisken.    Pris pr. cov. 210,00kr. 

Dagens friske fisk, fra havet omkring Langeland og serveret med et 

passende tilbehør af årstiden grønsager. 

   Vinforslag:  

 

Okserib fra Grambogaard. Pris pr. cov. 225,00kr. 

250g Okserib, modnet i min. 24 dage, grillet efter ønske og serveret med 

”kold” bearnaise sauce, samt sprøde kartofler og kraftig urtemarinade. 

Vinforslag:  

 

 

Vi laver altid gerne alternative retter, gerne vegetar og 
halverer også alle portioner til børn. 

De skal blot spørge Deres tjener. 



 

Ost og Dessert. 
 

Creme bruleé… 

Klassisk Fransk dessert, med Genepic, som er en brændevin på en 

Alpeblomst med fantastisk aromatisk smag. Serveret med sorbet. 

Pris pr. cov. 78,00kr. 

Vinforslag:  

 

 

Pære… 

Karamelliseret og pocheret pære, serveret på sprøde bund,  

samt støv af hyldeblomst og pære parfait. 

Pris pr. cov. 95,00kr. 

Vinforslag:  

 

 

Pichardts Chokoalde… 

Lun kraftig kage på Granada 60%. 

Nougat mousse med orange. 

Lun portvins sabayonne.  

Pris pr. cov. 95,00kr. 

Vinforslag:  

 

 

 Oste fra Ind og udland med småt og godt. 

Pris pr. cov. 95,00kr. 

Vinforslag:  

 

 
”Skotsk” kaffe 

3cl. Whisky, skoldhed kaffe,  
rigtig flødeskum og farin. 59,00kr. 

 

 

Kaffe og Te af alle slags samt avec,  
samt vores hjemmelavet chokolade. 


