Pichardt's Selskabs Service.

Ovnbagt marineret pighvar, krvdret laks og saltet rodfisk. Smurt med krydderurtepasta og
serveret med stegt spinat og smi gulerodder. Hertil sauce provencale.

Cremet liskesuppe a la Pichardt , kogt pi spaede gronsager med et strejf af anis,
serveret med krabbeboller og grillet fisk.

Hvide Langelandske asparges med friskpillede fordrejer og korvel beurreblanc,
hertil sprod kiste al butterdey. Tillzeg Dagspris.

Terrin af serranoskinke og mor svineskank, svobt 1 spinat, og serveret med
pebertrugts marmelade og krydderurtesalat.
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Bagt perlehonebryst pad leje at logkompot, serveret med confit af lar og stegte kartofteltoppe
med krydret mos. Hertil balsamico sauce og sommerens gronne salater.

Scallopine af kalveinderlir flvdt med fars af skovdue, serveret med
sauce af sommertrofler og honningglaserede perlelog

Grillet tunfilet 1 ostersvelote, pd skalottelog og abler. Serveret med
nye danske kartofler og rodvinsglace. Tillzeg Dagspris.

Mor og safitg lammefilet fra Fyn, lagt 1 urter og frisk hvidlog og bagt lammekaolle
med rodlogsconfit. Serveret med timiansky.
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Granite af soltorret tomat og knust eneber.
Et udvalg 1 danske og internationale oste med tilbehor.

Spaed sommersalat med tynsk rygeost og grillet jomfruhummer .
Pristillzeg pr cov. 30,00kr.
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Varniation at danske jordbaer. Suppe med citrongras, salat med appelsin,
terte med hvid chokolade og parfait med genepi likor.

1erte af solomodne citroner og flode, serveret med capochinno is og mild moccasauce.

Appelsin en suprise , bagt sprod med sma hemmeligheder af mandler
og citronmelisse, og serveret med chokoladesorbet.

Fleuantine af hasselnod, lagt med hvid chokoladeparfait, safranmousse og gvlden ribssauce.
Vaelg frit fra minedens menukort:

3 retter 339,00 kr. pr. cov. 4 retter 385,00 kr. pr. cov.
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