
Frokost menu – Pichardts Svendborg. 

Frokost menu kan bestilles senest dagen før, dog kan vi altid tilbyde et alternativ, hvis 

De har brug for et hurtigt frokostmøde over god mad. 

2 retters frokost menu 275,00kr  

3 retters frokost menu 325,00kr. 

Forretter: 

Salat Parisienne, med sprøde skive serano skinke, pocheret æg samt tomat og hvidløgs 

crotons.  

Varm rødbede tærte samt frisk gedeost fra Tebstrup og serveret med sprøde salater. 

Huset specialitet: varm røget laks, serveret med cremet rygeost samt friske æbler og 

salat i peber marinade.  

Cremet suppe af blåmuslinger samt fine snitløg, karse samt kartofler ”chips” Serveret 

med sprødt rugbrød. 

Hovedretter: 

Dagens friske frisk fra Vandet omkring Langeland og Fyn. Serveret med et udvalg i 

sæsonens tilbehør. 

Syltede unghane bryst, i grøn urte sauce, med varm salat af rodfrugter, æbler og 

nødder.  

Grillet svinerib af Grambogaard gris, serveret med huset røget ketchup, frisk salat af 

små kartofler, appelsin, jordskokker og grønne salater i citruscreme. 

Dessert og Ost: 

Et udvalg i Danske og Internationale oste med passende tilbehør. 

Rå marineret mango og sweet ananas i essens af rosenpeber og sød vin, serveret i 

sprøde kiks med frisk og lækker kærnemælks sorbet. 

Tærte med karamelliseret pærer, med mocca parfait samt lun vanilje sauce. 

 

Specialitets anretning med et udvalg i tapas:    175,00kr. 

Fisk, kød, kold og varmt samt gode oste.    

 

Sild, bøf, og ost:      250,00kr. 

Anretning med et udvalg i sild specialiteter, samt passende tilbehør. 

Møre skiver af Angus oksefilet, med sauce og rodfrugter. 

3 slags gode oste, med passende tilbehør.  

 


