Pichardt's Selskabs Service.

Cremet suppe al Jordskokker pa honsefond og krydderurter,
Serveret med braiseret torskeryg rullet 1 serranoskinke og rodbede essens.

Krydret paté af kamin og svinekaeber 1 spinat med kompot af log og salvie.
Serveret med tyttebaersauce.

Foie gras terrin 1 &eblepanade serveret med fignekompot og glace af balsamico
og honning samt en lille salat. Pristillzeg pr cov. 25,00kr.

Gratineret taskekrabbe og pighvar 1 karrvmousseline, med lille salat af grillet piment.
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Sprod stegt filet af Sankt Peterstfisk med sauce af artiskok og tor hvidvin.
Serveret med grillet aubergine og puré af sode kartofler.

Braisseret fasanbryst med kanteral sauce og glaserede bli druer.
Serveres med asparges kartofler og kompot af aebler og peberrod.

Tournedos at kalvemaorbrad med brisseltag.
Serveret med persillerod og sauce af troftelhonning,
samt ovnbagte kartofler I cocotte.

Ovnbagt Gasebryst farseret med jomfruhummer,
anrettet med vintergronsager 1 estragon og sauce provencale.
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Et udvalg 1 ost.
Sorbet af mgefzer og mild chili.
Syltede andekraser med bitter chokolade samt gronne linser.
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1zerte af mandler og hvid Arabica chokolade,
Serveret med axbler og grape 1 sprod kibe.

Creme brulé af Sao Thome chokolade serveret med
Passionsfrugtsorbet og mangosalat 1 sprod kiks.

Lun fersken tartin belagt med syltede appelsin og
Serveret med parfait af hasselnod og sode dadler.

Sprode pandekager (yvldt med solbarcreme og serveret lune
med Armagnac is og kandiseret nodder.

Vaelg frit fra manedens menukort :

3 retter 339,00 kr. pr. cov. 4 retter 385,00 kr. pr. cov.


http://housepichardt.dk/menu/januar.htm
http://housepichardt.dk/menu/2.febuar.htm
http://housepichardt.dk/menu/3.marts.htm
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http://housepichardt.dk/menu/6.juni.htm
http://housepichardt.dk/menu/6.juni.htm
http://housepichardt.dk/menu/7.juli.htm
http://housepichardt.dk/menu/8.august.htm
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http://housepichardt.dk/menu/10.oktober.htm
http://housepichardt.dk/menu/11.november.htm
http://housepichardt.dk/menu/12.december.htm

