Pichardt's Selskabs Service.

Indbagt krabbebisque af taskekrabber og honsefond med glaseret fennikel

og sma soultléboller af jomfruhummer.

Letroget og pebermarineret andebryst 1 flor al blabaerchutney,
serveret med tomater 1 krydderurtegelé og jordskokke mousse.

Roulade af helleflynder belagt med saltet torsk og sorte sommertrofler.
Heral ratatoutlle af gule og gronne squash 1 syrlig vinaigrette og grov &bleterrine.

Ragout al vinbjergsnegle 1 fransk peberbacon og estragonflode,
serveret 1 vol au vent med krydderurtesalat.
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Et udvalg af egnsoste fra Danmark og ovrige Luropa.
Salranbagt filet af vildlaks serveret pa logsoubise og ruccolapesto.

Pocheret &g Bourguignonne med rnistet kejserhat

KoKk ook ok K K ook ok K ok ok K K ok ok K ok ok ok K ok ok K ok ok ok K kA Kk ok A

Glaseret kalvetournedos 1 balsamico og rorsukker, toppet med kalvetatar og serveret med
mdbagt roulade af ostershatte samt kartoftel galette med frisk hvidlog.

Krebimet af pighvar og unghane, rort med korvel og skalottelog og serveret
pd krebse beurre blanc med sma stegte krebsehaler samt rulle af grillet rod piment.
Tillxg dagspris

Ballotine af due tyldt med roget kalvebacon og fin julienne af porre og gulerodder.
Serveret pi Hodekogt spidskdl.

Grillet beut af rodtunge med indlzxg af roget laks, serveret med lvs morkelsauce og
bouitllonkartofler.
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Variation af sommerens sode hindbaer, blibaer, multebaer og solbaer
1 form af Charlotte, parfait, lun terte og karamelliseret med sukker og citron.

Kolig og forfriskende suppe af ingefeer, kogt fersken og blid champagne,
Serveret med spyd af stegte jordbaer og mandelparfait.

Mousse au chocolat, lavet pa fineste Grenada chokolade og rort med
gammel cognac, serveret pd braiserede, sode ananas og portvinssirup.

Vaelg frit fra manedens menukort:

3 retter 359,00 kr. pr. cov. 4 retter 385,00 kr. pr. cov.
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