Pichardt's Selskabs Service.

Arstidens fiiske asparges, nensomt pocheret og serveret pa hvid troffelsauce
med Hodeskum og knasende sprode stykke al” kalve brissler.

Grillet rokkevinge 1 lime og basilikum, pa bund af tatar af saltet lyssey
og med bisque af vilde kapersfrugter.

Okseconsomme med kalveboller af roget bacon og persille, pocherede danske osters og
Juillienne af forirets spade gronsager.

Frisk stenbiderrogn pa sprode kartoftelchips, serveret med
rort rygeostcreme og rodlogssauce.

Kok ook ok K K ook ok K ok ok Kk K ok ok K ok ok ok K ok ok K ok ok ok K ok ok Kk ok A K ok

Dansk lammekolle stegt med spaed spinat og artiskok, tomattimbale med peberrod samt
rosmarinsky, hertil "hummus” af kartofler og sellerr.

Roulade af perlehone bryst tvldt med store haler af jomfruhummer ,
serveret med estragonsky og syltet gulerodssalat, samt kartoffel galette.

Filet al kalveryg stegt som bol og belagt med top af andelever og ostershatte,
hertil smagfuld sauce af franske svesker og sma stegte aspargeskartofler.

Stegt kotelet af helleflynder 1 safran marinerede fine gronsager, serveret med syrlig
rodvinssauce. Hertil gratinerede kartofler med frisk dansk gedeost.
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Grillet unghane supreme 1 sprod salat med oliventapanede og sode mandler.

Lille soufflé af kammusling pa stegt fennikel og hummersauce

Granité af tranebaer med rosenpeber.

EZE I S S S I S A R A S A

Creme brullé af sweet ananas og rorsukker, serveret med kokossuppe og

kolig sorbet af lakrids med frisk druemost.

“Flvdende ” Chokolade kage af Sao thome chokolade, serveret med
citronparfait og terrin af banan.
Kolig 2ebleskums suppe lavet pi vanille og honning og serveret med
sprod vaftel fvldt med aeblecompot.

Vaelg frit fra minedens menukort :

3 retter 339,00 kr. pr. cov. 4 retter 385,00 kr. pr. cov.
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