Generalens fine sma forretter:

Man kan vaelge mellem 15 slags smi forretter lavet efter inspiration fra C. Jacobsen
kogebog, han var generalens chetkok pa Tranekaer slot.

Vi anbefaler at man vaelger mellem 3 og b smadretter, som sa samlet set vil udgore en

forret. Man kan ogsa veelge at I et helt fad med smi lekkerier, som si kan vaere et fad
tl deling.

1 ret koster 35,00kr pr. stk. €5.00

Kokkenchefens valg: Vi anretter et flot fad med et bredt udvalg.

10.- 10 stk. blandet ul 312,00kr. €45,00 11. - 10 stk. blandet tl 490,00kr. €70,00

12. Sonderjysk kalpolse, stegt med aeblerelish og agurk .

13. Pate af okse med oliven og frisk gronsags salat.

14. Gratineret tomater med parmesan, spanske mandler og basilikum.
19. Blandet skov og marksvampe 1 sod marinade med portvin.

10. Roget organisk laks og rort Fynsk rygeost med lokal honning.

17.3 stk. Black Tiger rejer 1 hvidvin og gron karry.

18. Kartoller og torsk, olivenolie samt lidt hvidlog og torret rugbrod.
19.Syltede friske gronsager kogt 1 safran marinade og jomfru olivenolie.
20.Spansk lufttorret skinke, oliven og tomat.

21.50kogte Rejer (40g.)peberfrugt- marmelade og lime.

22 Dansk frisk gedeost, med sode rode peber 1 oliven olie.
23.8pecialitet!! Vores egen xblekogte landskinke med bagt xble.
24.Specialitet!! Vagtelzeg og honseaeg 1 rede, med dild samt peberbacon.

25.8pecialitet!! Roget Dansk oksemorbrad rullet 1 kraftige krydderier, tranebaer
sylt.

20.Specialitet!! 'Ierrin af hvid fisk, rejer og urt og store kapers, samt creme.



Hovedretter:

30. Kamsteg af Grambogaard gris, sod syrilig rodkail, krafiig brun sovs,
og nye kartofler. Kompot af tranebeer.
145,00kr. € 20.70

31. Ragout af vildsvin, pd morkt ol og garmmel rodvin.
Serveret med bagte log og cremet persille mos.
175,00kr. € 25.00

32. Bornholmsk unghane 1 reje sauce, drysset med friske rejer og frisk dild. Serveret
med nye kartoller, gronne gronsager og perlelog.
185,00kr. € 25.40

33. Dansk Kalve filet, med senneps / timian sauce og serveret 1 gode skiver. Serveret
med gratin af kartofler og ragout af sommerens gronsager.

185,00kr. € 20.40

34. Hel stegt lokal rodspaette(ca. 500G), smor, citron, nye kartofler, samt tranebaer syilt.
195,00kr. € 28.00

39. Grillet Ribeye af Grambogaard Okse, ca. 250g, serveret med gratin af nye kartofler,
urter og @ble samt atkolet bearnaise sauce.

225,00kr. € 32.20

40. Skal med gronne danske salater og marinade. 11l 1 cov.

39,00kr. € 5.50

41. Stor skal med gronne danske salater og marinade.. Nok tl 2.
75,00kr. € 10,70

42. Tomat og bastlikum, skaret til grov salat med senneps marinade. Nok til 2.

85,00kr. € 12,00

Sondags menu:
45. Suppe, steg og 1s. 295,00kr. ¢ 13.00

Hver sondag tilbereder vi en klassisk menu af gode Danske rivarer og
serverer den som 1 gamle dage: pd fad og med masser af tilbehor.
SE vores sondags tavie for den geldende menu.

OBS... Skal bestilles af hele bordet, born undtaget!!




Dessert:

20. Bagt &ble crumbel med smor og sukker, tilsmagt med kanel og citron og serveret
med creme fraiche.

05,00kr. € 8,50

J1. Vores egen hjemmelavede is og sorbet, sporg om hvilken vi har lavet 1 dag,
med frugt, pure og kiks.
75,00kr. € 10.70

22, Chokolade mousse af 70 % callebaut chokolade og nougat, samt frisk sode
appelsiner.
75,00kr. € 10.70

I3. Friske baer ogreller frugter, serveret med passende tilbehar.
Dagspris.

o4. Lun kraftig chokoladekage med nodder og vores egen vanifje parfait.
Hertil lun chokolade sovs.

75,00kr. € 10.70

20. 3 slags danske gode oste, med tilbehor
95,00kr. € 13.00

Rygende varm Skotsk kaffe: 3 cl.whisky, farin og flodeskum
I9,00kr. €8,50

60. Dagens kage og friskbrygget kafle. 69,00kr. € 9.90

Bornemad. 89, OOkr. ¢ 1950

70. Stegt Kyllingelar med kartofler.

71. Frisk pasta og vores oksekodssovs.
72. Stegt Rodspaettelilet og kartofler.
73. Stegt Bot og kartofler.

Bornemaden serveres med bornegront.

Vi har ikke pomfrits / friture, men laver gerne stegte kartofler.



