Pichardts tilbyder Nytar galla Menu...

354 eller 5 retter.. en gastronomisk oplevelse...

I ar med sma laekkerier til Deres velkomstdrink.. Uden beregning. Fa Deres
nytarsmenu faerdiglavet med 3, 4 el. 5 udsggte og smagfulde retter. Vi sgrger for det

hele, De skal bare varme og anrette, og sa nyde den gode mad. Nytars menuen skal
athentes mellem kl. 15.00 og kl. 16.00

Menu:

Bagt slethvarfilet, vanilje og lime, med brgndkarsecreme og tomat/artiskok timbale.

PLCHARDTS-
Rgget filet af vildand og oksemgrbrad, marmelade af vindruer og sprade salater.

Cremet suppe af hvide rgdder og safran, boller af jomfruhummer samt ristede svampe.

Filet af Grambogaard kalv, farseret med fasan og svgbt 1 Parma skinke. Bagt pa bund af
radbeder og sorte guleragdder 1 tragtfelolie. Serveret med spinat og able terrin samt
bagte sma kartofler 1 havsalt og sauce af portvin og rgget tomat.

PI-C-H-A-R-D-T-S-
Kirsebzer og mark chokolade kage, champagne sorbet og gratin af ananas,
med stgv og stjerner.

Pris pr cov ved mindst 4 cov.

f’g 3 retter 379,00kr.

03 7 \* f\ 4 retter 435,00kr.
f , ’j J retter 485,00kt.

11l natmaden anbefaler vi et sortiment af vores forskellige spegepaiser,
kalvepostej og roget farseret ribbensteg til kg pris pa 195,00kr.

Fersk vare som hummer, osters, eksklusivt kod hjemtages pi bestilling.
Franske Osters pr stk. 20,00kr - hele friske US hummer pr. kg 300,00kr.
DK Oksemaorbrad pr. kg 300,00kr - Dyrekalle pr. kg 275,00kr.

Pichardt’s restauranter -Bystraedet 2 - 5900 Rudkgbing.
62 53 3353 - 31 24 84 54.
pichardts@mail.dk - www.housepichardt.dk
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