Juleforslag 2011 fra Pichardt’s restauranter.

Lad julefreden sanke sig, og forbered Dem pa, at kunne nyde en god julefest eller
en af de dejlige julebuffeter af hy.lavede specialiteter. V7 kan tilbyde forskellige
Sformer for lekre julebuffet, enten leveret hos Denr eller serveret i huset som: et
komplet jule arrangement hvor vi sorger for alt hvad der horer en god julefrokost
1.

Juleselskab i huset.. Tranekzr eller Rudkobing

Ved private selskaber i vores julepyntede restauranter starter De med at nyde
Pichardt’s by.lavede glogg med juleknas til. Sa bydes der til bords, til en elegant
0g smagfuld julebuffet, hvor De vil kunne hore englene synge. Derefter skal
kaffen nydes med et glas cognac eller likor samt julebag og sa kan der danses om
Juletraet samt drikkes et godt glas julebryg.

Velkomstglogg, juleknas.
Speciel Dansk | Fransk julebuffet.
Kaffe og te, med julebag og konfekt samt 1 stk. cognac eller likor til.
Mandelgave 11l en heldig vinder.
Pris pr. cov. incl. juleopdakning 349,00ktr.

JULE BAL PA GENERALEN I TRANEKZER

LORDAG 10december. KL. 18.00
2 SASON FOR FULD MUSIK MED JULE STEMNING OG JULE BUFFET.

Vi har nu lagt program for vores julebal og kan praesenterer: Langelands Small Stars
der vil underholde med deres rock/pop og blues som ganske vist vil seette gang i
festen.. Og vi laver den store Danske julebuffet i vores kendte kvalitet: alt
hjemmelavet og de bedste ravarer !! Jule @l og vin samt juletrae og hygge..

Sad er der lagt op til dres bedste julefrokost..

Juleballet starter kl. 18.00 med et glas dejlig glégg og en velkomstjulesang.
Sa spises der fra den store julebuffet og ca. kl. 21.00 vil dansen kunne trades.
Pris pr. cov. for velkomst, stor julebuffet samt kaffe m. tilbehgr: 389,00kr.
Se mere pd vores hjemmeside. RESEVATION N@DVENDIG.

Vi szelger frisk slagtede Danske, Franske og Engelske Land ander af bedste kvalitet.
Vagt ca. 3-4 kg. Pris pr. kg.
Dansk 110,00kr. - Fransk 125,00kr - Engelsk 75,00kr.
Kamsteg af Grambogaard gris, klargjort. Pris pr. kg. 125,00kr.
Der kan ogsa bestilles hel gas eller kalkun efter aftale.
Stidste levering eller afhentning fredag d. 23December.




Jule tapas pr. cov. 150,00kr.:

5 jule lekkerier, koldt og varmt og anrettet pa tallerken, lige til at spise.
Serveret med vores brod og smer. Bade i og ud af huset, men kun ved
bestilling. Kan bestilles fra 4 cov.

Langelandsk julebuffet. Pr cov. 189,00kr.

Gl. dags hvid og rede islandske sild, med log kapers og ablesalat.
Huset egen varmreogede laks, med purlogscreme og sprod salat.
Ablekogt skinke fra Grambogaard, med rerag og staerk sennep.
Huset persille rullepolse og hjemmelavet lun leverpostej, med sodt og surt.
Lun ribbenssteg med kanelrodkal og sveske kompot.
2 slags Danske oste med frugt og nedder

Vores egen Ris a la mande, med lun kirsebaer sauce.

Julebuffet pa Dansk. Den traditionelle..275,00kr.

Udvalg af sildespecialiteter: grove sennepssild — tomat/portvins sild —
karrysild med &g samt store gammeldags modnet hvide sild.

Huset egen gravet laks med sennepssauce pa frisk dild, Stykker af
varmroget laks med peberrodscreme.
Friske pillede Nordserejer, Lune fiskefileter med rort tartarsauce,
Roget Gl med roreaeg.
Huset persillerullepolse med sky — cremet honsesalat med abler, vores
kalvesylte med log og Tranekaer sennep.

Varm buffet med: Ribbenssteg med rodkal — andesteg med svesker —
ableflaesk og log — blodpolse med mos — julemedister med stuvet spinat -
tarteletter med rejer og asparges.

Jule ostebord med Danske specialiteter samt udvalg i frisk frugt, Ris a la
mande med lun kirsebzarsauce. Gl. dags aeblekage med flodeskum.



Julebuffet pa Fransk. Den specielle..299,00kr.

Fersk roget laks med marineret endive i appelsin og honning.
Gratineret osters a la Pichardt’s, med ol og purlog.
Skaldyrsragout med havets frugter serveret i vol au vent.
Foie Gras parfait pa confiteret paere med sode selleri.

Fransk landand som bagt bryst og sprede lar, stegt med torret
julekrydderier og serveret med confit af redkal.

Gaseroulade fyldt med fede svesker og serveret med pommeranssauce.
Helstegt kalkun med bagte kastanier og aebler, serveret med flodesauce.
Buffeten er anrettet med tilbehors specialiteter fra det Franske landkeokken
Et udvalg af landets oste.

Buche de noel, en klassiker.
Mousse au chocolat, med syltede nodder.
Sma creme brulle med Grand mainer og ingefeer.
Arstidens friske og torrede frugter.

Vi tilbyder at sammensaette Deres specielle onsker til
en julebuffet, ring og forhoer Dem om de mange
muligheder.

Prisen er ved min. 12 cov. ved mindre antal er der
30,00kr 1 tilleg pr. cov.

Prisliste drikkevare.
Div. Sodavand 24,00kr.

Tuborg fra fad. Lille 25,00%kr., stor 45,00%kr.
Julebryg fra fad. 1.ille 30,00Fkr., stor 50,004r.
Mange specielle juleol fra lokale bryggerier.

V2 fl. Snaps. 185,00kr. 1 fl. Snaps. 298,004r.

Kontakt Jeanette eller Christian Pichardt
Jor yderligere information 62 53 33 53.

Husk at bestille Deres nytars menu i god tid.

3 - 4 eller 5 retter laekker luksus mad, fuldstaendig klargjort til
opvarmning og anretning. Se vores hjemmeside.

Glzdelig jul og et godt nytir fra Familien Pichardt.



